5.3 LietuviSka vakaroneé

1. Kasmet mokyklos viréjos organizuoja , Lietuvisky patiekaly
dieng”. Perskaitykite, kaip jos praneSé mokyklos bendruome-
nei apie Svente, ir atsakykite j klausimus.

¢ Démesio!

etuviSky patiekaly diena

Lietuviy virtuvéje gausu jvairiausiy patiekatg=Ar
noretumeéte jy paragauti?
Kovo 22 dieng kvieCiame ateiti j mokyklos
valgykla, kurioje vaiSinsime lietuviskais
patiekalais.

KvieCiame pasialyti savo recepta.
Netikeciausig receptg atsiuntes mokinys laimeés
priza.

Valgyklos viréjos

1. Kaip vadinamas Sis tekstas? Kodél? Paaiskinkite.
2. Kas raSoma skelbime?
3. Kada renginys vyks?

Papildoma
4, Kg galima pasitlyti Sventei?

uzduotj rasite

logopedinése
pratybose
(Lietuviski

3 ’ patiekalai 5.2 ir
\ [ 5.3).
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2. Internete ar recepty knygoje raskite recepta, kurj pasitly-

tuméte , Lietuvisky patiekaly dienai”.
Y
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Pavadinimas
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Patiekalui pagaminti reikés:

Kaip pagaminti §j patiekalg? w W
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3. NupiesSkite patiekalg, kurio recepta uZzraséte.

4. Perskaitykite patiekalo recepta, kuris bus patiektas per
.LietuviSky patiekaly dieng”. Atsakykite j klausimus ir atlikite
uzduot;.

Reikés:

e 500 g marinuoty burokéliy;
e 4 kiausiniy;

e 1 agurko;

e 20 g krapu;

e 10 g svoglny laisky;

e 1l kefyro arba ragpienio;

e Ziupsnelio druskos.
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Kaip pasigaminti SaltibarScius?

Kietai iSvirkite keturis kiauSinius, juos atvésinkite ir nulupkite. Supjaustykite
gabaléliais. Agurka supjaustykite kubeliais. Susmulkinkite krapus ir svoginy
laiSkus. Nuo 500 gramy marinuoty burokéliy nupilkite skystj. Burokélius
sudékite j didelj dubenj. Suberkite supjaustytus agurkus ir susmulkintus
zalumynus, supilkite litrg kefyro arba ragpienio. |berkite Ziupsnelj druskos.
Patiekite su karstomis bulvémis.

1. Ar esate ragave Saltibarsciy?

2. Kokiy maisto produkty reikia, norint pasigaminti Saltibarscius?

3. Dar kartg perskaitykite SaltibarsCiy gaminimo eigg. Pasakykite, kiek
mazdaug laiko uztrunka jiems pagaminti.

5. Pasidomékite, kokius dar patiekalus mégsta lietuviai.
ISsirinkite labiausiai patikusj ir klaséje kartu su mokytoja
(-u) pasigaminkite lietuviSkg patiekals.
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